Chers clients,

Nous mettons tout en
(BUVTE pour vous safisfaire.
Cependant, une ermreur ou
un impréyu peut vous
procurer un désagrément.

Fromage blanc aux herbes 3,60 €
Croustillant de Neufchatel 3,60 €
Trio de fromage 3,60 €

‘---..""""?::‘:b‘:“ ey
- — du mﬂl - -

/

*

N'hésitez pas 4 nous en \e
faire ﬁlﬂ da;in gque tmu Fromage
I'ensemble de |'équipe ’

réponde & votre demande. Dessert du jour

Créme Brilée Crépe au sucre

Le Marégraphe vous Banana Split Créme aux ceufs
souhaite un bon appétit. Colonel lle Flottante
Café Liégeois Mousse aux chocolat

Le Marégraphe est un Chocolat Liégeois Fromage blanc et son coulis

space de délente, 4 la Dame Blanche Glace 2 boules

décoration dhaleureusa, qui Profiteroles Mai

permet & chacun de passer rofi ?m es haison .
un moment agréable sur «un Café Gourmand Accés aux autres desserts
bateat» méme 8l n'a pas le Pour Ia formule du midi, supplément de 2,00 € avec supplément

pieed marin...

Vous souhaitez ceganiser @
un repas entre amis pour 20
convives, Moelleux au chocolat
une cérémonie réunissanl e
iyl Moell | au b |
Ll oelleux caramel au beurre sale
i) séminaire,

un mariage, Farandole de fruits frais
une expostion artistique, Assiette gourmande
8 Gl Dracseils vos iels Pour Ia formule du midi 11,60 €, supplé ment de 3,00 €

di Seing reste e vecleur idéal
pour vos évinamentisls prives
&l professionnels, an metian
a volre disposilion des
espaces reslawant, una salls
de conférence de 100 places,
des salons ainsi qu'une
lerrasse en bord de seine,

Armad af son aquipe
wouls regorvent louts la
gamaine.

Espace des Marégraphes - 76000 Rouen
0235151515

8h a 20h du Lundi au Jeudi
8h a 23h30 le Vendredi
16h a 23h30 le Samedi
Service jusqua 22h30

Service compris 12%
supplément salon : 0,20 , Supplément terrasse : 0,20
supplément apres 22h : 0,20
La maison ne répond pas des objets ou vétements volés, tachés ou échangés
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*Buffet de crudité 5,00 €
Petite salade de gésiers 5,00 €

Bruschetta du jour 5,00 € —— Oix escargole 4 nolre fagon 6,60 €

@mm awlowr du sauman 9,00 €

— — N €
Andouillette 9,90 € e Carpaccio de bauf 5,20

Cassolette de dinde 9,90 €
*Petit sale grillée 9,90 € Moule mariniére 9,90 € %uﬁ cacolle weblochan j,am,ﬁon 6,20 €
Tartare de bceuf 9,90 € (le vendredi)

g’o@&e&%ﬂe&me&ﬁm&?ﬁ)oe

@ovictte 3e Bulots 9,00 €

é}.oic grae maiason 8,50 €

Steack haché MAISON 180gr 10,90 € Plat du jour (a l'ardoise) 6 Fuitres 8,00 € 12 Fuitreo 15,00€

*Crogue monsieur sans garniture 4,90 € " Coniit de canard 9,90 € Qasiette déconterte 9,50 € %6
_ ~ g1 . cocalle 6,20 €
Sup gamitus 200 € La Planche (a I’'ardoise) u cacotle wblochon saumon

*Uniguement le midi

*Les Pates du Jour g raroise) st B e

(ga,uf, canard, agnead, K‘,anﬂoum)

Dteack de than qulls sauce fique 10,90 €

0 b . Pars de saumon au fard 14,90 €
ad de maune au 1 14,90 €
LES SALADES 9,90 € potise

(Toutes nos compositions sont agrémentées de salade verte, tomate et ceuf dur) @arzfpa/cda de gu:wf d ofonté 18,90 €

Chévre : toast de chévre, lard, pomme Jilet 3¢ kangouron sauce rocquefort 12,90 €

Gésiers : gésiers, lard, crottons S akare de fangourau 10,90 €
Savoyarde : pomme de terre, jambon, fromage fondu

Marégraphe : pomme, champignons, croQtons, camembertchaud Grentail de magrel de canard 14,90 €
*Fraicheur : service au buffet
Perigourdine : foie gras maison, magret de canard, gesiers, lard 14,90 €

Quatre Sambas flambées au whicky 14,90 €

SDix Gambas flambies au wicky 18,90 €

Suggestion du chef (a l'ardois

I . Menu De couverte

Six Escargots a notre fagon

Formule Gourmande
Formule du Midi 11,60 € (uniguement le midi) : Buffet d'entrée / Plat ou Plat / Dessert

Poélée de crevettes aux épices Foie Gras Maison
Carpaccio de beceuf Ol
Aile de Raie CEuf cocotte 6 Huitres

Salade de chevre ou gésiers

Andouillette Filet de Kangourou sauce rocquefort

Pavé de Beeuf marine au poivre

ou
Entrecéte (sup 1,60 €) - . ou
Confit de canard loRek Neimn OgL:”Ie Bees Tgke Pavé de Saumon au lard
Plat du jour TS

Carte des desserts
Café offert

Assiette Fraicheur

Trio de dessert
Dessert a 3,30 €
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The 2,20 €
Cafe 1,10 €
Café des Chefs 3,00 €
Coca 2,50 €
Heineken 2,80 €
Champagne Feuillate
(10cl) 4,90 €
Cocktail 7,00 €
Digestif 5,00 €

Riesling AOC 25,00 €
Cote de Gascogne 13,90 €
Sancerre AOC 22,90 €
Entre deux mers AOC 17,50 €
Coteau du Layon AOC 22,00 €

Cote de Blaye AOC 13,90 €
Cheverny AOC 16,00 €
St Nicolas de Bourguell AOC 16,00 €
Vin du Chili 18,00 €
Saint Emilion AOC 29,00 €
Pinot Noir AOC 19,50 €

Cote de Provence AOC 18,00 €
Coteaux Varois AOC 12,90€

Vin au verre 12°5
vin blanc 2,00 €
vin rose AOC 2,00 €
Chinon AOC 3,20 €

Coteaux Lyonnais AOC 2,50 €

et son vin du jour
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